Unser

Osterbuffet

Gemisecremesuppe mit Kiirbiskernen, Rukkola und Rostzwiebel

Hausgemachte Spanferkelsiilze mit ddnischer Remoulade
Heringshappen in Zitronen-Dill-Sauce
Eier vom gliicklichen Freilandhuhn mit Griiner Sole von Dipperzer Winzlingen
Hausgemachte Dorschfrikadellen mit Curry-Dattel-Dip
Eingelegter Handkdse mit Triiffel-Musik

Currywurst von hausgemachte Kalbsbratwurst im Glas

Gronland-Rauchlachs und Rauchforelle mit Wasabi-Sahne

Hausgebackenes Brot und Butter

Frihlingssalate mit Olivendldressing

2 00200 00
Hauptgdnge:

Kaiserbarsch in Krduter-Eihiille
Steinbeifer-Ragout mit Garnelen in Rieslingsauce
Rosa gebratenes Weide-Lamm
Blankett vom Kalbtafelspitz mit Waldpilzen in Rahm

dazu servieren wir:

Kartoffelgratin
Dipperzer Butterkartoffeln
Handgemachte Bdrlauch-Gnocchi

Spitzkohlgemiise
Blumenkohl ..polnisch®

2 00500 0

Dessertbuffet mit Eierlikorparfait, hausgemachtes Schokoladen-
Nougatmousse mit Bornholmer Feigen-Pflaumensauce, Quark-Limetten-Creme
mit Mohn-Butterstreuseln, ddnischer Karottenkuchen mit Walniissen
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Erwachsene 52,50 € e
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Kinder 6 - 12 Jahren 18,50 € OSTERN

OSTEREIER



