Unser

Osterbuffet

Gemiisecremesuppe mit Zuckererbsen und getriiffelten Parmesancroutons

Gefiillte Dorsch-Fischfrikadellen mit Olivenremoulade
Gerducherte Forellenfilets mit Wasabisahne
Eiersalat mit eigens gerduchertem Schinken und Eismeergarnelen
Mat jesfilet aus dem Aalrauch mit Bornholmer Sauce
Hausgebackene Kartoffel-Bdrlauch-Tarte mit Faeroer-Lachs
Ofengebackener Hokkaido-Kiirbis mit Parmaschinken
Gronland-Rauchlachs mit Kartoffelcreme und Wakame-Algen
Hausgebackenes Brot und Butter

Frihlingssalate mit Olivendldressing
2 Q050 D0
Hauptgdnge:

Gratinierte Rotbarbenfilets auf Oliven
Gebratener FluBzander mit Rieslingsauce und Riesengarnelen
Zweierlei von der Ente auf Wokgemiise
Rosa gebratene Lammkeule

dazu servieren wir:

Kartoffelgratin mit Thymian
Dipperzer Butterkartoffeln
Handgemachte Bdrlauch-Gnocchi

Bornholmer Rote-Bete-Kohl
Bohnen-Spitzkohlgemiise

2 00500 D0

Dessertbuffet mit Nougatparfait mit Eierlikor, Hausgemachtes Tiramisu mit
Bornholmer Feigen-Pflaumen-sauce, Panna-Cotta Pfirsich-Melba, Praline vom
marmorierten Kdsekuchen, Blaubeer—Kir'sclgg_[‘ji’rze mit Vanillesauce
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Erwachsene 47,50 € . gl 0T

Kinder bis 10 Jahren 16,50 € P §OS1I=IERN

Anderungen vorbehalten. 3 EI RASEN
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