
Unser 

Osterbuffet 
 

Gemüsecremesuppe mit Zuckererbsen und getrüffelten Parmesancroutons 
 

Gefüllte Dorsch-Fischfrikadellen mit Olivenremoulade 

Geräucherte Forellenfilets mit Wasabisahne 

Eiersalat mit eigens geräuchertem Schinken und Eismeergarnelen 

Matjesfilet aus dem Aalrauch mit Bornholmer Sauce 

Hausgebackene Kartoffel-Bärlauch-Tarte mit Faeroer-Lachs 

Ofengebackener Hokkaido-Kürbis mit Parmaschinken  

Grönland-Rauchlachs mit Kartoffelcrème und Wakame-Algen 

Hausgebackenes Brot und Butter 
 

Frühlingssalate mit Olivenöldressing 

 

 

Hauptgänge: 
 

Gratinierte Rotbarbenfilets auf Oliven  

 Gebratener Flußzander mit Rieslingsauce und Riesengarnelen 

Zweierlei von der Ente auf Wokgemüse 

Rosa gebratene Lammkeule      
 

dazu servieren wir: 
 

Kartoffelgratin mit Thymian 

Dipperzer Butterkartoffeln            

Handgemachte Bärlauch-Gnocchi 
 

Bornholmer Rote-Bete-Kohl  

Bohnen-Spitzkohlgemüse 
 

 

 
 

Dessertbuffet mit Nougatparfait mit Eierlikör, Hausgemachtes Tiramisu mit 

Bornholmer Feigen-Pflaumen-sauce, Panna-Cotta Pfirsich-Melba, Praline vom 

marmorierten Käsekuchen, Blaubeer-Kirschgrütze mit Vanillesauce 

        
 

Erwachsene    47,50 € 

Kinder bis 10 Jahren  16,50 € 
Änderungen vorbehalten. 


