Zum Einstieqg

.Blattsalate der Saison"

an Olivendldressing mit gerdsteten Kernen 790 €
- mit 5 gebackenen Knuspergarnelen und Chili-Dip 1350 €

.Knuspergarnelen - solo"
mit Chili-Dip und hausgebackenem Kartoffelbrot 5 Stiick 750€
10 Stiick 14,00 €

.Ofengebackener Hokkaido"

mit gebratenen Riesengarnelen an orientalischem Couscous mit
gerosteten Kiirbiskernen und Petersiliendl 1450 €
ohne Garnelen 1050 €

.Karamellisierter Ziegenkdse "
an Wildkrdutersalat mit Linsen-Dressing, gerdsteten Walniissen
und hausgemachtem Mirabellen-Chutney 1250 €

.Smarrebrgd Bornholmer Abend 2025"

ddnisches Vollkornbrot belegt mit ddnischem Rote Bete Rauchlachs,
Gronland Eismeergarnelen, Meerrettich-Frischkdsecreme,

gepickelten Radieschen und Bornholmer Sardine 15,50
Suppen

.Wildkraftbriihe"

mit GrieBkloBchen und Walnussflddle 950€

.Kiirbis-Kokos-Suppe"
- mit Croutons und Kernél 8,50€
- mit Nordseekrabben 1150 €

.Seafood chowder Puppenhaus”
legiertes Rauchfischsiippchen mit Fisch, Muscheln, Gemiise und Croutons 12,50 €

Bitte beachten Sie folgendes bei Ihrer Bestellung:
Wir servieren max. 3 verschiedene Hauptgerichte am Tisch

(so verkUrzen Sie Ihre Wartezeit und die der anderen Gdste)




Feines aus FluB und Meer

WEINTIP; Rivaner Premium, Baden

.Gebackenes Dorschfilet im Sesamtempura®
auf Karotten-Lauchgemiise mit Gronland-Eismeergarnelen,

Dipperzer Butterkartoffeln und Rieslingsauce 3450€
ohne Garnelen 2850 €

,,PGSTG Garnele“ WEINTIP: Weiburgunder Meisterwerk, Franken

Bandnudeln in roter Currysauce mit gebratenen Riesengarnelen, Brokkoli

und Bohnenkernen 28,50 €

FlSChVGF'GT'Oh ”Puppenhaus“ WEINTIP: Chardonnay WeiBburgunder, Baden

- 3 verschieden zubereitete Fischfilets an Proseccosauce, garniert

mit kleinen Gemiisen, dazu Dipperzer Butterkartoffeln 3450€

- 4 verschieden zubereitete Fischfilets an Proseccosauce, garniert
mit kleinen Gemiisen, dazu Dipperzer Butterkartoffeln 3950€

mit gebratenen Riesengarnelen 6 € Aufpreis

Fiir Fleischliebhaber

.In Dornfelder geschmorte Rinderbacke" WENTP: bornfelder, Franken
mit Waldpilzen, dazu Spitzkohlgemiise und hausgemachte
Semmelknodeln 26 50€

.Rosa gebratene Kalbsleber® —— WEINTIP: Schwarzriesling, Baden

serviert mit Balsamicoschalotten, Apfelkompott,
Rostzwiebel-Kartoffelstampf und einem kleinen Salat 2850€



Zum siiBen Abschlufl

Steirisches Kiirbiskernal| oder Espresso
trifft hausgemachtes Vanilleeis im Glas

,,Gammeldags ceblekage" (ddnisches Traditionsdessert)
Rhoner Apfelkompott geschichtet mit ddnischen Knusperkriimeln

im Glas, getoppt mit Johannisbeergelee, Creme fraiche und
hausgemachtem Vanilleeis

.Eierpfannkuchen"

gefiillt mit weiBem Schokoladenmousse an Rhéner Mirabellenkompott
mit Orangenlikér und Rote-Griitze-Sorbet

.Hausgemachte Eiskrem und Sorbet"

aus frischen Zutaten, ohne Zusatzstoffe oder Geschmacksverstadrker,
serviert mit hausgebackenem Hippen-Waffelgebdck,

verschiedene Sorten auf der Tageskarte Jje Kugel

Dazu vielleicht ein Heigetradnk...

o,

Espresso

Doppelter Espresso
Kaffee

Cappuccino
Milchkaffee e
Latte Macchiato

Tasse Tee

oder ein Schnapserl

Birkenhof HaselnuB

Birkenhof Himbeere, Birne oder Alte Mirabelle
Aha Krduter

Bornholmer Traditionsaquavit

Ramazotti

550€

750€

1250 €

280€

300€
400€
300€
400€
400€
4,00€
250€

400€
400€
350€
400€
350€



